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à la dégustation ...

Vendange manuelle, courte macération
pelliculaire à basse température, pressurage à basse pression.

Fermentation lente en fût de chênes neufs de 500L, suivi d'un
élevage sur lies fines. Filtration et mise en bouteille en Mars.

Grenache - Mourvèdre

THIS ROSÉ WITH WOODY NOTES, WILL ACCOMPANY PERFECTLY DISHES OF CHARACTER

Ce Rosé aux notes boisées, accompagnera
parfaitement des plats de caractère.

CARLA ROSÉ - ROSÉ BOISÉ
AOP Côtes de Provence 2023

Ses cépages 

Sa vinification

www.closdesroses .com

Sa couleur est rose chair

son nez dévoile des parfums de
fleurs blanches mêlées à des
flaveurs plus épicée et briochées

En bouche, il est ample, soyeux, et riche. 
Il se prolonge avec élégance sur des

 notes torrifiés.

Manual harvest, short maceration
Low temperature films, low pressure pressing.

Slow fermentation in 500L oak barrels, followed by ageing
 on fine lees. Filtration and bottling in March.

Its color is flesh pink

Its nose reveals a scent of white flowers
mixed with more spicy and brioche flavors

In the mouth, it is full, silky, and rich. It extends
elegantly on torrified notes.

Servir  entre 10 °  et  12 °C


