
son nez  expressif, dévoile des notes
amyliques et de pâtisserie.

i à

à la dégustation ...

 Vendange manuelle, courte macération pelliculaire à
basse température, pressurage à basse pression.
Fermentation lente entre 17° et 18° C. Collage, filtration
et mise en bouteille en Janvier.

Cinsault - Merlot  

VERY FRESH, THIS ROSÉ IS PERFECT TO ACCOMPANY SUMMER BARBECUES. 

D’une extrême fraîcheur, ce rosé est idéal pour accompagner les grillades estivales.

MADEMOISELLE ROSE ROSÉ 
IGP Vin de Pays des Maures 2023

Ses cépages 

Sa vinification

www.closdesroses .com

Sa couleur est d'un rose franche

En bouche, il est frais et fluide, et se
prolonge sur les mêmes notes
aromatiques 

Manual harvesting, short skin maceration at low
temperature, pressing at low pressure. Slow fermentation
between 17° and 18° C. Fining and filtration and bottling
in January.

Its color is frank pink

Its expressive nose, reveals amylic
and pastry notes.

In the mouth, it is fresh and fluid, and extends
on the same aromatic notes

Servir  entre 10 °  et  12 °C


