
THIS WHITE REVEALS ALL ITS FINESSE AND ELEGANCE WITH FRESH FISH AND CHEESE.

i à

à la dégustation ...

Vendange manuelle, courte macération pelliculaire
à basse température, pressurage à basse pression.
Fermentation lente entre 17° et 18°C. Elevage sur
copeaux de bois sélectionnés pendant 2 à 3 mois.
Collage, filtration et mise en bouteille fin mars. 

Rolle (100%)  

Ce blanc révèle toute sa finesse et son élégance avec des poissons
 et des fromages frais.

CLOS DES ROSES BLANC
AOP Côtes de Provence 2023

son cépage 
Sa vinification

www.closdesroses .com

Sa couleur est pâle aux reflets
d'or, légèrement ambrée

son nez est expressif et complexe, allie
les fruits frais comme la mangue le

litchi avec des notes briochées

En bouche, une matière veloutée est
soutenue par une belle fraicheur où des

notes de vanilles et de torrefaction
apparaissent en finale. 

Manual harvesting, short skin maceration at low
temperature, pressing at low pressure. 

Slow fermentation between 17° and 18°C.  Selected
wood chips in contact for 2 to 3 months. Fining,

filtration and bottling at the end of March. 

Its color is pale with golden reflections,
slightly amber

Its nose is expressive and complex, aluses fresh
fruits such as mango lychee with brioche notes

On the palate, a velvety substance is supported by a beautiful
freshness where notes of vanilla and roasting appear on the finish.

Servir  entre 10 °  et  12 °C


